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Konkurs „Smaki na lato 2023” dla kół gospodyń wiejskich
i agroturystyk z Wielkopolski

Smaki lata nieraz kojarzą się ze smakami z dzieciństwa: drożdżowe ciasto z sezonowymi
owocami, młode ziemniaki w towarzystwie mizerii, orzeźwiające kompoty, czy zamknięte w
słoikach  aromatyczne  warzywa  i  owoce.  Te  tradycje  kulinarne  żyją  m.in.  dzięki  kołom
gospodyń wiejskich i gospodarstwom agroturystycznym, które chętnie sięgają po własne i
lokalne  produkty,  a  także   wytwarzając  je   umożliwiają  ich  zakup  czy  konsumpcję
szerszemu gronu wielbicieli  regionalnych smaków. Konkurs „Smaki na lato 2023” to nie
tylko  poszukiwanie  tych  najsmaczniejszych  produktów,  dań  czy  przekąsek  –  to  także
zachęta  do  zaangażowania  KGW  i  gospodarstw  agroturystycznych  z  Wielkopolski  w
szeroko  rozumiane  kulinaria,  a  także  promocji  produktów  czy  potraw  często
zapomnianych, a które powstają często od pokoleń w ich gospodarstwach, czy sąsiednich
zagrodach. –  powiada  Jan  Babczyszyn,  dyrektor  Instytutu  Skrzynki,  samorządowej
instytucji kultury, która jest organizatorem konkursu oraz jednym ze sponsorów nagród.

Na laureató
 w czekają nagródy w trzech kategóriach: nagróda pienięz�na 300 zł (Grand Prix w
kaz�dej  kategórii  ufundówane  przez  Instytut  Skrzynki);  vóuchery  na  wybraną  imprezę  w
Muzeum  Naródówym  Rólnictwa  i  Przemysłu  Rólnó-Spóz�ywczegó  w  Szreniawie,  zestawy
upóminkó
 w ód Pówiatu Póznan
 skiegó óraz zestaw piw z rzemies
lniczegó Brówaru Szreniawa,
któ
 ry jest człónkiem Szlaku Kulinarnegó „Smaki Pówiatu Póznan
 skiegó”. W kaz�dej z kategórii
zóstanie tez�  przyznana, ufundówana przez Muzeum Naródówe Rólnictwa i  Przemysłu Rólnó-
Spóz�ywczegó w Szreniawie nagróda specjalna „Z przeszłós
ci dla przyszłós
ci” za wykórzystanie
zapómnianegó  surówca  czy  próduktu  np.  kawy  z  cykórii,  pódpiwka,  kwasu  miódówegó;
szczawiu, lebiódy, pókrzywy, skórzónery, pasternaku, tópinamburu, jagły, galarety i  leguminy z
ówócó
 w czy kiszónek z nietypówych surówcó
 w itp. 

Uczestnicy  Kónkursu  z  terenu  pówiatu  póznan
 skiegó  ubiegają  się  pónadtó  ó  wyró
 z�nienia  -
certyfikaty  z  tytułem  „Najlepszy  Smak  Pówiatu  Póznan
 skiegó  2023  –  Smaki  na  lató”,  a  dó
dyspózycji laureató
 w będzie lógótyp NSPP 2023, któ
 ry będą mógli wykórzystywac
  dó własnej
prómócji wyró
 z�niónegó w ten spósó
 b dania/próduktu.

Dó  kónkursu  zgłaszac
  móz�na:  przekąski  i  kónkrety,  wypieki  i  desery  óraz  napóje,  któ
 re  są
dóstępne w sezónówej ófercie zgłaszających tj. na stóiskach pódczas festynó
 w, jarmarkó
 w, na
targówiskach, a  takz�e pódczas waz�nych imprez i  wydarzen
  ókólicznós
ciówych. W przypadku
góspódarstw agróturystycznych są tez�  dóstępne w sezónówym menu tych óbiektó
 w. Zgłószenia
mógą  byc
  tez�  pró
 bą  ódtwórzenia  próduktó
 w,  pótraw,  wypiekó
 w,  deseró
 w  i  napójó
 w  na
pódstawie ródzinnych przepisó
 w óraz starych póradnikó
 w i ksiąz�ek kulinarnych.
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Zgłószóne dó kónkursu pródukty ócenia kapituła kónkursu pówółana przez órganizatóró
 w, w
któ
 rej skład wchódzą krytycy kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i próduktó
 w lókalnych
óraz  tradycyjnych,  ósóby  s
wiata  kultury,  sztuki  i  medió
 w.  Jest  to  kolejna  edycja  z  serii
konkursów organizowanych przez Instytut Skrzynki, gdzie w jury konkursowym zasiada
między  innymi  Katarzyn  Bosacka –  dziennikarka kulinarna oraz  promotorka zdrowej
żywności.

Oceniane i punktówane będą m.in. walóry smakówe, zapachówe, wizualne a takz�e zdrówótne
zgłaszanych w kónkursie próduktó
 w. Dódatkówe punkty mógą zóstac
 przyznane za wskazanie i
szczegó
 łówe ópisanie receptur, włas
ciwós
ci pó
 łpróduktó
 w, a takz�e ich póchódzenia. 

Uczestnikami kónkursu mógą byc
  kóła góspódyn
  wiejskich óraz góspódarstwa agróturystyczne
z całej  Wielkópólski,  a  kaz�dy  z  uczestniczących pódmiótó
 w/ósó
 b  móz�e  zgłósic
  dó  kónkursu
maksymalnie  5  próduktó
 w   wypełniając  ósóbny  fórmularz  zgłószenia  dla  kaz�dej  z  nich  –
fórmularz  zgłószeniówy  óraz  regulamin  kónkursu  dóstępne  są  na  strónie
www.instytutskrzynki.pl.  Zgłószenia  kónkursówe  nalez�y  przesłac
  e-mailem  na  adres:
kóntakt@smakipówiatupóznanskiegó.pl   najpó
 z
niej  dó dnia 6 lipca 2023 r.  włącznie.  W dniu
kónkursu, tj. 9 lipca 2023 r. óryginały kart zgłószenia, ódręcznie pódpisane, wraz ze zgłaszanymi
próduktami nalez�y dóstarczyc
  w gódz.  10.30 – 12.00 dó miejsca ódbywania się kónkursu tj.
Pałacu Muzeum Naródówegó w Szreniawie. Pródukty  nalez�y dóstarczyc
 i pótrawy przygótówac

(pódac
/wyserwówac
)  dó  degustacji  w  ilós
ci  có  najmniej  5  pórcji  degustacyjnych  (dla  5-7
ósóbówej  kapituły),  móz�e  byc
  tó  na naczyniu zbiórczym, np.  na  pó
 łmisku,  tacy,  w wazie,  w
dzbanku.

Wyniki  kónkursu zóstaną ógłószóne w dniu degustacji  (9  lipca)  ók.  gódz.   16.30  na  scenie
imprezy  „Z  wiejskiegó  stółu”  w  Muzeum  Naródówym  w  Szreniawie,  któ
 re  jest
wspó
 łórganizatórem kónkursu.

Kónkurs  ódbywa  się  przy  wspó
 łpracy:  TOP  AGRAR  Pólska,  Stówarzyszenia  Slów  Fóód
Wielkópólska,  Stówarzyszenia  Pólska  Akademia  Smaku,  Sieci  Culinary  Heritage  Európe,
Brówaru SZRENIAWA w Szreniawie.
Patrónat Hónórówy na wydarzeniem óbjął Starósta Póznan
 ski Jan Grabkówski.

Przygótówał: Instytut Skrzynki

Instytut Skrzynki - Instytutu Dókumentacji, Rózwóju i Prómócji Dziedzictwa Kulturówegó i Kulinarnegó Pówiatu
Póznan
 skiegó  tó  nówó  pówółana  pówiatówa  instytucja  kultury,  któ
 ra  swóją  siedzibę  ulókówała  w
zrewitalizówanym Dwórze w Skrzynkach. Opró
 cz ós
ródka szkóleniówó-kónferencyjnegó, działac
 będzie Centrum
Dziedzictwa  Kulturówegó  i  Kulinarnegó  Pówiatu  Póznan
 skiegó.  Otwarcie  óbiektu  nastąpi  na  przełómie
czerwca/lipca 2023 róku.  Pódstawówym celem statutówym Instytutu jest  prómócja kultury centralnej  częs
ci
Wielkópólski,  twórzenie,  óchróna  ró
 z�nóródnych jej  wartós
ci  i  udóstępnianie  dó
 br  kultury  óraz  prówadzenie
Centrum Dziedzictwa Kulturówegó i Kulinarnegó w fórmie ós
ródka badan
  i dókumentacji w dziedzinie kultury i
kulinarió
 w, a takz�e prówadzenie Szlaku Kulinarnegó Pówiatu Póznan
 skiegó.
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